
Selskabsmenuer

BRASSERIET STENSBALLEGAARD



STENSBALLEGAARDVEJ 7, 8700 HORSENS I STENSBALLEGAARD@BRASSERIETHORSENS.DK I BRASSERIE-STENSBALLEGAARD.DK

Kontakt BRASSERIET Stensballegaard for mere information og din forespørgsel.

VELKOMMEN TIL BRASSERIET STENSBALLEGAARD

Brug Brasseriets unikke og autentiske rammer til dit næste selskab. 

Her kan du samle familie, venner eller kolleger til alle typer arrangementer. 

Vi tilbyder et bredt udvalg af menuer, der passer til både store og små
begivenheder. Har du særlige ønsker, finder vi sammen en løsning,

Se vores faste menuer til selskaber på de næste sider. 
Alle priser er angivet per kuvert I Børn under 12 år: halv pris

Børn under 3 år: gratis

Vi tilbyder skræddersyede buffeter til selskaber under 20 personer. 
Kontakt os for at høre nærmere.

Med forbehold for prisændringer.



1  HOVEDRET KR .  265 ,-  
2  RETTER KR .  365 ,-
3  RETTER KR .  445 ,-

FORRETTER
Jordskokkepuré m.  r is tet  b lomkål ,  d i ldol ie  og f jordre jer  
Lyngrøget  laks  m.  asparges v inaigrette ,  bagt  løg og f r isésalat   
Ur temar inerede re jer  serveret  med grøn gazpacho 
Parmaskinke m.  urtef lan ,  fe ldsalat  og tomat/t imian re l ish  
Urtecreme bisque m.  gr i l lede t igerre jer ,  bas i l i kumsol ie  og
rugcrumble 
Souf f le  af  unghane m.  a io l i  og sy l tet  rodfrugt  
Carpaccio af  fennike l  m.  Rødløgsvinaigrette  (vegetar)
Rødbede fa lafe l  m.  f r isésalat  og nødder  (vegetar)

T i l  a l le  forretter  serveres  f r iskbagt  brød og smør

HOVEDRETTER
Dansk kalv  m.  t imianglace ,  ærtepuré ,  grat ineret  kartof fe l  og
glaseret  rodfrugt  
Smørstegt  unghane m.  sauce jus ,  f r iske krydderurter ,
gulerodspuré ,  pommes r iso lés ,  bagte svampe og mar ineret
løg .  
Grat ineret  sv inekam m.  c i t russky ,  kartof fe lpuré m.  urter ,
sy l tet  g laskål  og pocherede blommer 
Gr i l let  oksemedal jon m.  portv insglace ,  skorzonerodspuré ,
pommes sautées ,  svampeterr ine og bagte jordskokker  ( t i l læg
kr .  35 ,-)  
Sprødstegt  rødtunge m.  hv idv inscreme,  safranpuré ,
smørdampede kartof ler  og c i t rusbagt  se l ler i  og spr ingløg 
Wienerschni tze l  med pommes sautées ,  ærter ,  smørsauce og
“dreng”  
Svampeterr ine m.  urteglace og ærtepuré (vegetar)
Honningbagt  se l ler i  m.  svampecreme og gulerodspuré
(vegetar)

 SELSKABSMENU



DESSERTER
Chokolademousse på sprød nøddebund,  mangosi rup og
lemonsorbet  
Vani l je  panna cotta m.  pass ionscoul is ,  f r iske bær ,
karamelcrumble og chokoladeparfa i t  
Nøddebrownie m.  vani l jeskum,  l imesi rup ,  b låbær,
h indbærsorbet
Crème brûlée m.  mar ineret  brombær og krokant  is  
Vani l jeparfa i t  m.  lemoncurd ,  chokoladecrumble og ryster ibs  
Danske oste  m.  surt ,  sødt  og sy l t  

 SELSKABSMENU



T A P A S  1 :
Stegte t igerre jer  med aio l i  
Ceviche af  lyssej  med tomat-t imian re l ish  
Indbagt  kartof fe l  med chi l imayo 
Salami  f inocchio med salsa 
Serranosk inke med drue/ løgkompot  
Gr i l let  chor izo  med basi l ikumspesto 
Urtemar ineret  unghane med svampemayo 
Manchego med sy l tet  pære 
Surdejsbrød,  maltbrød og smør 

KR .  325 ,-

T A P A S  2 :
T igerre jer  i  c i t ron og hv id løg 
Kammusl ing med balsamico glace 
Tort i l la  med chor izo  
Krydret  cr ispy ky l l ing 
Honning/sesamstegt  laks  
Urtebagte svampe 
Grat ineret  kalvef i let  
Port  sa lut   
Brownie b i tes  

2  s lags brød,  smør ,  pesto ,  a io l i ,  k ryddermayo,  sy l tede løg ,
art iskok og o l iven 

KR .  379 ,-

BRASSERIETS TAPAS



VÆLG 3 I  HVER SEKT ION OG 1  DESSERT

1 .  S E R V E R I N G
Bruschetta m.  tomat mozzare l la  og balsamico 
Carpaccio m.  c i t ron og urtemayo 
Sprød rødf isk  med cremet  pesto og rav io l i  
Jordskokkepuré med sprød serrano 
Pankoindbagte t igerre jer  

2 .  S E R V E R I N G
Peking pandekage (and) 
R istet  b lomkål  med parmesan og peber  
Papadums med dip 
Svamper isotto  med bresaola 
R istet  kammusl ing med sauce tatar  

3 .  S E R V E R I N G
Salt imbocca med salv ie  og o l iven 
Bao med pul led pork  
Spicy r ibs  med grovfr i t ter  
Gr i l led lo in  med guacamole og indbagt  kartof fe l  

4 .  S E R V E R I N G
Crème brûlée
Chokoladefondant  med hindbærsorbet
Rabarber  panna cotta med chokoladeparfa i t
Mar inerede brombær med vani l jecrumble og krokant  is  

KR .  425 ,-

4 SERVERINGER



B U F F E T  1 :
Urteterr ine med ravigotte  
Røget  hv id f isk  med asparges v inaigrette  
Mixet  grøn salat  ef ter  årst iden
Tomatsalat  med o l iven og løg 
Stegt  unghane med svampe ( lunt)  
Bagt  laks  med urtecreme ( lunt)  
Port  sa lut  med sy l t  og kompot  
Brombærtærte med vani l jecreme 
Surdejsbrød,  maltbrød og smør 

KR .  3 19 ,-

B U F F E T  2 :
Varmrøget  laks  med urteaio l i  og t igerre jer  (port ions/buffet)   
Langt idsstegt  kalveculotte   
Grat ineret  sv inemedal jon  
Bagte pet i t  kartof ler  med krydderurter   
F lødekartof ler  med spr ingløg  
3  s lags salater  ef ter  årst iden  
T imiansky  
Surdejsbrød,  maltbrød og smør 
Cremet chokoladekage med karamelfudge og pass ionss i rup  
Tærte med bær og f rugt  hert i l  vani l jecreme 

KR .  339 ,-

 BUFFETTER



B U F F E T  3 :
Serranosk inke med pesto verde  
Bagt  laks  med agurkegazpacho og re jer   
Mar ineret  oksemedal jon  
Smørstegt  unghanebryst   
Pestobagte kartof ler   
Knuste kartof ler  med hvid løg  
3  s lags salater  ef ter  årst iden  
Rødvinssauce  
Surdejsbrød,  maltbrød og smør 
Chokoladebrownie med krokant  og bær  
Brombærtr i f l i  med hvid chokoladecreme 

KR .  389 ,-

 BUFFETTER



B R A S S E R I E T S  S M Ø R R E B R Ø D S B U F F E T :
Mix  af  uspeci f iceret  smørrebrød
Vi  beregner  2 ,5  stk .  smørrebrød per  person

D E S S E R T
Dagens kage
Hert i l  serveres  kaf fe  og te

Dr ikkevarer  afregnes ef ter  forbrug - ø l ,  sodavand,  økologiske
safter  og husets  hv id- og rødvin 

KR.  295 ,-

SMØRREBRØDSBUFFET



M E N U  -  B R U N C H B U F F E T :
Yoghurt  med sprødt  & sødt  
Røget  laks  med urtecremefraiche 
To s lags pålæg 
Hjemmelavet  marmelade 
Chokoladesmør 
Scrambled eggs med bacon og lune brunchpølser  
Emmentaler  og br ie  med druer  
H jemmebagte bol ler  og rugbrød

Hert i l  serveres  økologisk  appels in ju ice ,  kaf fe  & te .   

Buffet  og ink luderede,  ovenstående,  dr ikkevarer  er  i  2  t imer ,
heref ter  af regnes dr ikkevarer  ef ter  forbrug.  

KR.  295 ,-

 BRUNCHBUFFET

T I L K Ø B S M U L I G H E D E R  T I L  B R U N C H B U F F E T T E N :
Velkomst  m.  bobler ,  75  kr .  per  kuvert  
Pet i t  Fours ,  45 kr .  per  kuvert
Pandekager ,  20 kr .  per  kuvert  
Lun leverposte j ,  20  kr .  per  kuvert
Hønsesalat ,  20  kr .  per  kuvert  
Egen medbragt  kage,  25 kr .  per  kuvert  



E K S T R A  T I L V A L G :
3 x  snacks ,  f ra  kr .  75 ,-  per  kuvert  
Mel lemret ,  f ra  kr .  95 ,-  per  kuvert  
Egen medbragt  kage,  k r .  25 ,-  per  kuvert  
Pet i t  Fours ,  k r .  45 ,-  per  kuvert  
Kage t i l  kaf fen ,  k r .  40 ,-  per  kuvert  

T I L K Ø B  A F  D R I K K E V A R E R
Velkomst  m.  snacks og bobler  kr .  95 ,-  
Dr ikkevarer  ad l ib i tum i  7  t imer  kr .  495 ,-  

    (ø l ,  vand og v ine)  
Dr inks  i  3  t imer  ( t i l køb t i l  dr ikkevarer  ad l ib i tum) kr .  195 ,-
Kaf fe/te  f ra  buf fet ,  k r .  35 ,-  per  kuvert  

V A L G M U L I G H E D E R  -  N A T M A D :
Byg se lv-hotdogs 
2  s lags s l iders
Charcuter ie  bræt (oste og pølsebord)  
Tarte let ter  
Suppe 

KR .  98 ,-  

MULIGE TILKØB
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