
KONFIRMATION 
ELLER NONFIRMATION
STENSBALLEGAARD

Med forbehold for ændringer

STENSBALLEGAARDVEJ 7, 8700 HORSENS I STENSBALLEGAARD@BRASSERIETHORSENS.DK I BRASSERIE-STENSBALLEGAARD.DK



TRÆD IND I DE VOKSNES RÆKKER 
PÅ STENSBALLEGAARD

Saltede mandler på terrassen med udsigt
over Golfbanen og Horsens Fjord. 

Hertil sprøde bobler og 
safter/sodavand

Vælg mellem: 
3-retters menu ved bordene

eller 

3-retters buffet

Kaffe & te 

Drikkevarer afregnes efter forbrug

Opdækning m. hvide duge, 
lys og årstidens blomster

Hos Brasseriet Stensballegaard er din 
konfirmation/nonfirmation din dag.

Du vælger menuen og kan sætte dit eget præg med
pynt – resten klarer vi, så din fest spiller 

fra start til slut.

Vi tager naturligvis hensyn til allergener og særlige
ønsker, så alle kan nyde dagen uden bekymringer.

Kontakt os med jeres forespørgsel 
stensballegaard@brasseriethorsens.dk

Fra 695 kr. per kuvert 
inkl. moms

KONFIRMATION ELLER
NONFIRMATION



UDVALG AF FORRETTER:
Jordskokkepuré m.  r istet  b lomkål ,  d i ldol ie  og f jordrejer  
Lyngrøget  laks  m.  asparges v inaigrette ,  bagt  løg og f r isésalat   
Urtemarinerede re jer  serveret  med grøn gazpacho 
Parmaskinke m.  urtef lan ,  fe ldsalat  og tomat/t imian re l ish 
Urtecreme bisque m.  gr i l lede t igerre jer ,  bas i l ikumsol ie  og rugcrumble 
Souff le  af  unghane m.  a io l i  og sy l tet  rodfrugt  
Carpaccio  af  fennikel  m.  Rødløgsvinaigrette  (vegetar)
Rødbede fa lafe l  m.  f r isésalat  og nødder  (vegetar)

T i l  a l le  forretter  serveres  f r iskbagt  brød og rørt  smør

U D V A L G  A F  H O V E D R E T T E R :
Dansk kalv  m.  t imianglace ,  ærtepuré ,  grat ineret  kartof fe l  og glaseret  rodfrugt  
Smørstegt  unghane m.  sauce jus ,  f r iske krydderurter ,  gulerodspuré ,  pommes r iso lés ,  bagte
svampe og marineret  løg .  
Grat ineret  sv inekam m.  c i t russky ,  kartof fe lpuré m.  urter ,  sy l tet  g laskål  og pocherede
blommer 
Gr i l let  oksemedal jon m.  portv insglace ,  skorzonerodspuré ,  pommes sautées ,  svampeterr ine
og bagte jordskokker  ( t i l læg kr .  35 , - )  
Sprødstegt  rødtunge m.  hvidvinscreme,  safranpuré ,  smørdampede kartof ler  og c i t rusbagt
sel ler i  og spr ingløg 
Wienerschnitzel  med pommes sautées ,  ærter ,  smørsauce og “dreng”  
Svampeterr ine m.  urteglace og ærtepuré (vegetar)
Honningbagt  se l ler i  m.  svampecreme og gulerodspuré (vegetar)

U D V A L G  A F  D E S S E R T E R :
Chokolademousse på sprød nøddebund,  mangosirup og lemonsorbet  
Vani l je  panna cotta  m.  pass ionscoul is ,  f r iske bær ,  karamelcrumble og chokoladeparfa i t  
Nøddebrownie m.  vani l jeskum,  l imesirup,  b låbær,  h indbærsorbet
Crème brûlée m.  mar ineret  brombær og krokant  is  
Vani l jeparfa i t  m.  lemoncurd,  chokoladecrumble og ryster ibs  
Danske oste  m.  surt ,  sødt  og sy l t
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BUFFET 1 :
Urteterr ine med rav igotte  
Røget  hvid f isk  med asparges v inaigrette  
Mixet  grøn sa lat  efter  årst iden
Tomatsalat  med ol iven og løg 
Stegt  unghane med svampe ( lunt)  
Bagt  laks  med urtecreme ( lunt)  
Port  sa lut  med sy l t  og kompot 
Brombærtærte med vani l jecreme 
Surdejsbrød,  maltbrød og smør 

B U F F E T  2 :
Varmrøget  laks  med urteaio l i  og t igerre jer  (port ions/buffet )  
Langt idsstegt  kalveculotte  
Grat ineret  sv inemedal jon 
Bagte pet i t  kartof ler  med krydderurter  
F lødekartof ler  med spr ingløg 
3  s lags  sa later  efter  årst iden 
T imiansky 
Surdejsbrød,  maltbrød og smør 
Cremet chokoladekage med karamelfudge og pass ionss i rup 
Tærte med bær og vani l jecreme

B U F F E T  3 :
Serranoskinke med pesto verde 
Bagt  laks  med agurkegazpacho og re jer  
Mar ineret  oksemedal jon 
Smørstegt  unghanebryst  
Pestobagte kartof ler  
Knuste kartof ler  med hvidløg 
3  s lags  sa later  efter  årst iden 
Rødvinssauce 
Surdejsbrød,  maltbrød og smør 
Chokoladebrownie med krokant  og bær 

Brombærtr i f l i  med hvid chokoladecremeBU
FF
ET



MULIGE TILKØB SKRÆDDERSYET ARRANGEMENTER

3 x snacks, 
fra 75 kr. pr. kuvert 

Mellemret,
fra 95 kr. pr. kuvert 

Egen medbragt kage,
25 kr. pr. kuvert 

Petit Fours, 
45 kr. pr. kuvert 

Øl, vand og vine ad libitum i 7 timer, 
495 kr. pr. kuvert

Natmad, 
98 kr. pr. kuvert. 

Vælg mellem: 
Byg selv hotdogs,  2 slags Sliders 

Charcuteri bræt, Tarteletter 
Suppe 

Med en unik beliggenhed og panoramaudsigt over Horsens
Fjord danner vi de perfekte rammer for både store 

og små begivenheder.

Fra intime selskaber til større fester
 Vores store, alsidige lokaler og hyggelige Orangeri 

giver fleksible muligheder for at sammensætte præcis 
den stemning og plads, du drømmer om. 

Uanset om du planlægger konfirmation, fødselsdag eller
bryllup, hjælper vi med at gøre dagen speciel. 

Vi står klar til at sparre om menu, vine og bordopstilling, 
så dagen bliver lige som I ønsker den.

Kontakt os eller send jeres forespørgsel 
stensballegaard@brasseriethorsens.dk
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